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MURZVERBAND

Die Gemeinschaft Steirischer Abwasserentsorger Wasserverband Miirzverband
8605 Kapfenberg, Linke Murzzeile 20
T: +43-3862-22 740

INDIREKTEINLEITER Erhebungsbogen
Datenblatt - fetthaltige Abwéasser

Erganzung zum Einleitungsantrag - Allgemeine Daten

1. Betriebsart (vetreffendes bitte antippen; auch mehrere méglich)

Kichenbetrieb Fleischverarbeitungsbetrieb
Hotelkiiche, gehobene Kategorie Fleischer; bis zu 5 GV* je Woche

Hotel,- Gasthofkiiche, mittlere Kategorie Fleischer; bis zu 10 GV* je Woche
Spezialittenrestaurant Fleischer; bis zu 40 GV* je Woche
Krankenhaus, Heim Waurstproduktion; bis zu 5 GV* je Woche
GroRRkuche (24 h — Betrieb) Wurstproduktion; bis zu 10 GV* je Woche
Werkskiiche / Mensa Waurstproduktion; bis zu 40 GV* je Woche
Pizzeria

Selbstbedienungsrestaurant
Jausenstation (vorwiegend kalte Kiiche)

Fertiggerichtherstellung

Tierkdrperverwertung
*1 GV = 1 Rind oder 2,5 Schweine

0|0(0|0|0|0|0|0|0
©/0| |0/00Q 00

2. Sonstige Abfalle wenn sonstige Abfalle anfallen, listen Sie die Abfalle mit Angabe tiber Art,
fest/flissig, Entsorger, ca. Entsorgungsmengen und Entsorgungsintervall auf:

3. Niederschlag swasser (nur erforderlich, wenn eine Einleitung in die Kanalisation besteht)

Gesamte befestigte FlIache: ..., m2

Summe der

Flachen (m?) Art der Ruckhaltung

Ableitung in:

offentl. Mischwasserkanal

offentl. Regenwasserkanal

Versickerung

oberirdisches Gewasser

sonstiges:
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4. Bemessungsfaktoren (diese Angaben sind unbedingt erforderlich)

Anzahl
EHT . . .
Maximum / Tag Mittel / Woche Mittel / Monat

Kuchenbetrieb:

. Stk.
warme Speisen
Schlachtung GV Stk.
Schlachtung KV Stk.
Verarbeitung GV-Halften Stk.
Verarbeitung KV-Halften Stk.
Verarbeitung Fleisch kg
Verarbeitung Fisch kg
Gastronomie/Beherbergung: keine Beherbergung: @

Anzahl Auslastung MAX (%) Auslastung Mittel (%)

Betten
Sitzplatze — innen
Sitzplatze - aul3en
Bewirtung: O nur Hausgaste QO auch a’la Card O nur a’la Card

O nur Friihstiick

O vorwiegend
Halbpension

® vorwiegend
Vollpension

Vorhandene Einrichtungen: im Einzugsbereich des Fettabscheiders
Auszug aus der ONORM EN 1825-2

Anz. | Bezeichnung Anz. | Bezeichnung
Kochkessel, Auslauf @ 25mm Geschirrspulmaschine
Kochkessel, Auslauf @ 50mm Kippbratpfanne
Kippkessel, Auslauf @ 70mm Bratpfanne
Kippkessel, Auslauf & 100mm Hochdruck- od. Dampfstrahlgerat
Spulbecken mit Geruchsverschluss @40mm Schalgerat
Spulbecken mit Geruchsverschluss @50mm Gemisewascheinrichtung
Spulbecken ohne Geruchsverschluss @40mm Dampfgarer
Spulbecken ohne Geruchsverschluss @50mm Sonstiges: .....vvvvvvveninnns
Fur die oben angefuhrten Einrichtungen sind folgende Auslaufventile vorhanden:
Anz. | Rohrinnendurchmesser bzw. Ventil Anz. | Rohrinnendurchmesser bzw. Ventil
Anschluss DN 15mm oder R %" Anschluss DN 25mm oder R 1”
Anschluss DN 20mm oder R %" Anschluss DN

Fur die oben angefuhrten Einrichtungen sind zusétzlich folgende Auslaufventile vorhan-

den:

Anz.

Rohrinnendurchmesser bzw. Ventil

Anz.

Rohrinnendurchmesser bzw. Ventil

Anschluss DN 15mm oder R %2”

Anschluss DN 25mm oder R 1”

Anschluss DN 20mm oder R 34"

Anschluss DN
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5. Abwasservorbehandlung

Die Ruckhaltung vom Abwasser erfolgt bei:

Grobstoffen AUICK: . ...ttt e e e e e e e e eeaaas

Yol 1= Tod g1 o] (U1 o 0] od o APPSO PRUR

Fettabscheider: Fertigteilabscheider @ Ortbetonabscheider
Fabrikat / TYPe: ..o
NenngroRe/INhalt: ............ooiiii e e
Einbaudatum: ...,

Schlammfang: Vorhanden: O 5 @® Nein
Fabrikat / TYPe: ..o
NenngroRe/INhalt: ............ooiiii e

Yol 01y 1o TSI AN o T=1 o =] o L PPN

Typenblatter der vorhandenen Abscheider sind unbedingt beizulegen.

6. derzeitige Kontrollen der betrieblichen Abwasser
Die Angaben entfallen bei Neuanlagen!

©

a) Eigenkontrolle (innerbetrieblich)
Die Uberwachten Parameter und Intervalle der Eigentiberwachung angeben:

b) Fremdkontrolle (vom Betrieb in Auftrag gegebene Kontrollen, z.B.: fir Behérden usw.)

Die Uberwachten Parameter und Intervalle der Fremdiberwachung sowie die Firma (Labor etc.) das Datum

und Ergebnis der letzten Untersuchung angeben bzw. Befund beilegen.

Die Richtigkeit der Angaben wird mit der Unterfertigung des Formblattes:

A.2 - Einleitungsantrag bestatigt.
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